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Bar à vin composé de 2 vignerons

Les Repas

Festigrillades
Fermiers

Tout le long de la festivité, les ventes directes
d'huîtres, de fromages et de desserts sont possible.

Des menus 100% fermiers et locaux 

Porc type Gascon élevé en plein air,

Les biquettes de Madines

Château le Pis

La Ferme du Moulinat
céréales bio et canard gras

Huîtres du bassin d'Arcachon

Desserts lactés

Fromage de chèvre

Les délices de Claude
Artisan boulanger, glacier et patissier

Chez Julien

La ferme Iriberri
Fromage de brebis
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Les Menus
2024

Le gastronomique
Entrée

Plat

Fromage

Dessert

Pain

Le fermier

6 Huîtres ou
Produits de la ferme

Tournedos  de canard
au foie gras 

ou Demi magret de canard

de  Brebis ou de Chèvre

Les  délices de Claude
(glace, crêpe, pâtisserie)

ou Château le Pis
(glace, desserts lactés)
ou Asso Festigrillades

(coupe de fraises)

28€ 24,50€Entrée
6 Huîtres ou

Produits de la ferme

Plat
Cuisse  de canard confite

ou Côte de porc
ou Saucisses de porc

Fromage
de  Brebis ou de Chèvre

Dessert
Les  délices de Claude

(glace, crêpe, pâtisserie)
ou Château le Pis

(glace, desserts lactés)
ou Asso Festigrillades

(coupe de fraises)
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Plat

Fromage

Dessert

Le végétarien
Saucisse de porc

ou 9 Huîtres

de  Brebis ou de Chèvre

Les  délices de Claude
(glace, crêpe, pâtisserie)

ou Château le Pis
(glace, desserts lactés)
ou Asso Festigrillades

(coupe de fraises)

Plat
Salade de lentilles

de la ferme

Fromage
de  Brevis ou de Chèvre

Dessert
Les  délices de Claude

(glace, crêpe, pâtisserie)
ou Château le Pis

(glace, desserts lactés)
ou Asso Festigrillades

(coupe de fraises)

Le P'tite Faim
13,50€

accompagnées de frites cuites
à la graisse de canard

OU

16,50€

Pour les poussins
Plat Saucisse de porc avec des frites

Dessert Au choix Boisson et pain

11€

A SAVOIR :

-RÉSERVATION CONSEILLÉE

À PARTIR DE 7 PERSONNES

-PAS DE RÈGELEMENT EN CB


