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Venez vivre un week-end
festif et convivial, rempli de

découvertes et de délices

Venez vivre un week-end
festif et convivial, rempli de

découvertes et de délices
L E  F E S T I V A L  D E S  B O N S - V I V A N T SL E  F E S T I V A L  D E S  B O N S - V I V A N T S
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Programme
MARCHÉMARCHÉ

D E  P A Y S A N S
 E T  D ’ A R T I S A N S

D E  P A Y S A N S
 E T  D ’ A R T I S A N S

  Fermier !RepasRepas

(miels, vins, bières, canard
gras, porcs noirs, huîtres,

fromages de brebis et chèvre,
produits laitiers, plants,

olives, farine, bijoux,
vanerie, reliures...)

(miels, vins, bières, canard
gras, porcs noirs, huîtres,

fromages de brebis et chèvre,
produits laitiers, plants,

olives, farine, bijoux,
vanerie, reliures...)
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CONCERTSCONCERTS
E N  P L E I N  A I RE N  P L E I N  A I R

De la chanson française, au
rock en passant par le funk
The crazy late train - Mr

William - Pick me up

De la chanson française, au
rock en passant par le funk
The crazy late train - Mr

William - Pick me up

ANIMATIONSANIMATIONS
P O U R  L E S  P E T I T S

E T  G R A N D S
P O U R  L E S  P E T I T S

E T  G R A N D S

Tir à la corde, jeux anciens
Tombola avec de nombreux

lots à gagner

Tir à la corde, jeux anciens
Tombola avec de nombreux

lots à gagner

Venez nombreux et partager
des moments inoubliables !

Venez nombreux et partager
des moments inoubliables !

assofestigrillades@gmail.com - 06 76 89 06 54



Pour les boissons :
Un bar à vin composé
Pour les boissons :
Un bar à vin composé
 de 2 vignerons et de boissons locales
(bières, limonades, jus) 
 de 2 vignerons et de boissons locales
(bières, limonades, jus) 

Menus
LE GASTRONOMIQUELE GASTRONOMIQUE

E N T R É EE N T R É E
6 huîtres ou

Produits de la ferme
6 huîtres ou

Produits de la ferme

100% fermier et local100% fermier et local

LE FERMIERLE FERMIER
E N T R É EE N T R É E

6 huîtres ou
Produits de la ferme

6 huîtres ou
Produits de la ferme

P L A TP L A T P L A TP L A T

Tournedos de canard
au foie gras

ou Demi magret de canard

Tournedos de canard
au foie gras

ou Demi magret de canard

Cuisse de canard confite
ou 

Saucisses de porc noir

Cuisse de canard confite
ou 

Saucisses de porc noir
F R O M A G EF R O M A G E F R O M A G EF R O M A G E

Brebis ou ChèvreBrebis ou Chèvre Brebis ou ChèvreBrebis ou Chèvre
D E S S E R TD E S S E R T D E S S E R TD E S S E R T

29€29€ 26€26€

L’Atelier du Miel (crêpe)
ou Château le Pis

(glace, desserts lactés)
ou Asso Festigrillades

(coupe de fraises)

L’Atelier du Miel (crêpe)
ou Château le Pis

(glace, desserts lactés)
ou Asso Festigrillades

(coupe de fraises)

L’Atelier du Miel (crêpe)
ou Château le Pis

(glace, desserts lactés)
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(coupe de fraises)
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ou Château le Pis
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(coupe de fraises)



Menus
LE VÉGÉTARIENLE VÉGÉTARIEN

P L A TP L A T

Salade de lentilles de la fermeSalade de lentilles de la ferme

*les plats sont accompagnés de
frites cuites à la graisse de canard

*les plats sont accompagnés de
frites cuites à la graisse de canard

LE P’TITE FAIMLE P’TITE FAIM
P L A TP L A T

Saucisses de porcs noirs ou
9 Huîtres

accompagnées de frites cuites à
la graisse de canard

Saucisses de porcs noirs ou
9 Huîtres

accompagnées de frites cuites à
la graisse de canard

F R O M A G EF R O M A G E
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Brebis ou ChèvreBrebis ou Chèvre

Brebis ou ChèvreBrebis ou Chèvre

D E S S E R TD E S S E R T

D E S S E R TD E S S E R T

Pas de règlement en CB
à la caisse centrale
Pas de règlement en CB
à la caisse centrale
Réservation conseillée à partir de 7 personnesRéservation conseillée à partir de 7 personnes

POUR LES
POUSSINS
POUR LES
POUSSINS

P L A TP L A T

Saucisse de porc noirSaucisse de porc noir
D E S S E R TD E S S E R T

au choixau choix
B O I S S O NB O I S S O N

à savoir :

12€12€

18€18€
14.50€14.50€
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L’Atelier du Miel (crêpe)
ou Château le Pis

(glace, desserts lactés)
ou Asso Festigrillades

(coupe de fraises)

L’Atelier du Miel (crêpe)
ou Château le Pis

(glace, desserts lactés)
ou Asso Festigrillades

(coupe de fraises)

L’Atelier du Miel (crêpe)
ou Château le Pis

(glace, desserts lactés)
ou Asso Festigrillades

(coupe de fraises)

L’Atelier du Miel (crêpe)
ou Château le Pis

(glace, desserts lactés)
ou Asso Festigrillades

(coupe de fraises)
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