Venez vivre un week-end
festif et convivial, rempli de
découvertes et de délices

LE FESTIVAL DES BONS-VEVANTS




MARCHE

EN PLEIN AIR

Y DE PAYSANS %
ET D'’ARTISAN .

De la chanson francaise, au
miels, vins, bieres, canard /[ ¢ / k

, roc/(_en assant par le fun
gras, porcs noirs, Lu?tres, P P

fromages de brebis et chevre, The crazy late train - Mr
roﬁuits [aitiers p[cmts, William - Pickme up
oli'ves, farine, éz’joux,
vanerie, relinres...)

R

ANIMATIONS 3

POUR LES PETITS [ 9h
ET GRANDS /3

Tir a la corde, jenx anciens
Tombola avec de nombreux
[ots a gagner

o

Vene{ nombreux et partager
des moments inoubliables !

FESTIGRILLADES33



LE GASTRONOMIQUE

r7€
P

ENTREE

S buitres ou
roduits de la ferme

PLAT

Tournedos de canard

au foie gras

ou Demi magret de canard

L’A

FROMAGE
Brebis ou Cheuvre

DESSERT

telier du Miel (cré\lbe)
ou Chateau le Pis

Qg[ace, desserts lactés)
ou Asso Fest}gril[ades

o~

(coupe de fraises)

Pour les boissons :

LE FERMIER
J6€ ENTR EE

S buitres ou
Produits de la ferme
PLAT

Cuisse de canard confite
ou
Saucisses de porc noir

FROMAGE
Brebis ou Cheuvre

DESSERT

L’ Atelier du Miel (crépe)
ou Chateau le Pis
(glace, desserts lactés)
ou Asso Fest}'gri[lacles

(coupe de fraises)

Un bar a vin composé

de 2 'vz'gnerons el de looissons [oca[es

(bieres, limonades, jus)
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LE VEGETARIEN
14€ PLAT

Salade de lentilles de la ferme

FROMAGE
Brebis ou Cheuvre

DESSERT

L’ Atelier du Miel (crépe)
ou Chateau le Pis
leace, desserts lactés)
ou Asso Festiorillades
(coupe de fgaises)

POUR LES
POUSSINS

1€ PLAT
Saucisse de porc noir
DESSERT

au ckoix
BOISSON

A SAVOIR :
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*les p[ats sont accompcz?ne’s de
rites cuites d la graisse ae canard

oﬁ

LE P°'TITE FAIM

T4 50€ PLAT
Saucisses de pgrcs noirs ou
9 Huztres

accom[pagne’es de frites cuites a
a graisse de canard

FROMAGE

Brebis ou Chévre
OoOuU
DESSERT

L’ Atelier du Miel (crepe)
ou Chateau le Pis
(glace, desserts lactés)
ou Asso Fest}grt’[lades

(coupe de fraises)

e Pas de rég[ement en CB

a la caisse centmle

o Reéservation conseillée a partir de 7 personnes




	17ème
	Samedi

	13 juin
	17H-00H
	Dimanche


	14 juin
	Festigrillades
	11H-17H
	Venez vivre un week-end festif et convivial, rempli de découvertes et de délices

	Programme
	MARCHÉ
	CONCERTS
	De la chanson française, au rock en passant par le funk
	The crazy late train - Mr William - Pick me up
	(miels, vins, bières, canard gras, porcs noirs, huîtres, fromages de brebis et chèvre, produits laitiers, plants, olives, farine, bijoux, vanerie, reliures...)

	ANIMATIONS
	Repas
	Fermier !
	Tir à la corde, jeux anciens Tombola avec de nombreux lots à gagner
	Venez nombreux et partager des moments inoubliables !
	LA FERME DU MOULINAT - 2 RTE DE LA RÉOLE 33190 LOUBENS

	festigrillades33
	LE GASTRONOMIQUE

	29€
	6 huîtres ou Produits de la ferme
	Tournedos de canard au foie gras ou Demi magret de canard
	Brebis ou Chèvre
	100% fermier et local


	Menus
	LE FERMIER
	26€
	6 huîtres ou Produits de la ferme
	Cuisse de canard confite ou  Saucisses de porc noir
	Brebis ou Chèvre
	L’Atelier du Miel (crêpe) ou Château le Pis (glace, desserts lactés) ou Asso Festigrillades (coupe de fraises)
	L’Atelier du Miel (crêpe) ou Château le Pis (glace, desserts lactés) ou Asso Festigrillades (coupe de fraises)
	Pour les boissons : Un bar à vin composé
	de 2 vignerons et de boissons locales (bières, limonades, jus)
	LE VÉGÉTARIEN
	18€
	Salade de lentilles de la ferme
	Brebis ou Chèvre
	L’Atelier du Miel (crêpe) ou Château le Pis (glace, desserts lactés) ou Asso Festigrillades (coupe de fraises)
	*les plats sont accompagnés de frites cuites à la graisse de canard



	Menus
	LE P’TITE FAIM
	14.50€
	Saucisses de porcs noirs ou 9 Huîtres accompagnées de frites cuites à la graisse de canard
	Brebis ou Chèvre
	POUR LES POUSSINS

	12€
	Saucisse de porc noir
	L’Atelier du Miel (crêpe) ou Château le Pis (glace, desserts lactés) ou Asso Festigrillades (coupe de fraises)
	au choix
	à savoir :
	Pas de règlement en CB à la caisse centrale
	Réservation conseillée à partir de 7 personnes


