\> Du lundi au vendredr
_____________________________ /' 10h00-12h30 CL
Lo Terme do Weadinar
Une salle de réception de Le samedi
250m?2, aménagées dans 10h00-12h30 Famllle Fazemb at
un ancien séchoir a tabac 14h00-17h00

en pierre, pouvant
recevoir 150 personnes.

W -
o ————— - - -

. g

Si vous souhaitez Nous vous conseitllons de El

. 5

s . téléphoner avant votre =)

célébrer un mariage, un 5

A . . venue. %

baptéme, un anniversaire ~ S

. . ,/ \\\ I

ou bien organiser un Sl “ 5
~

L. ’ S i

séminaire dans un cadre et < g

N, =

td ~ o

chaleureux et s S g

. . ' (5]

authentique, cette salle www.lafermedumoulinat.com 2

saura vous comble ! ...

Pour les tarifs,

nous consulter.

7,50€ visite avec dégustation reriiieeet Prestation de service agricole

afermedumoulinat@gmail.co

: FESTIVITES A LA FERM
e N :
i Week-end Gourmand de Noél 7
Samedi 25 & Dimanche 26 novembre 2017 :
de 10h00 a 18h30 La Ferme du Moulinat
: << Marché gastronomique, : P
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I Ateliers cursine (canard, chocolat...) Sous réservation >> :“\\ n K5 Yaime ,/1
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<< Marché et repas sur la ferme Qé , : 33190 LOUBENS ] , .

i proposé par les producteurs et artisans >> % / 2 _’; ! 1 Salle de receptlon
P 7Y 5 el i | Telephone: 0336 71 80 84 ] Conserverie
VISITE DE LA FERME ... ¢ Amelic Fazembat == : .

» "~.,’ : 06 76 89 06 54 ] Traiteur fermler
A partir de 10 personnes : Noyg ™ i Philippe Fazembat | ik . .
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LES PRODUITS EN CONSERVE _ LES CEREALES BIO

: Verrine : 125gr:  17.50€ (140,00¢/kg) s
o Paté de canard 185gr 4.00€ 16209 185gr:  25.50€ as7sacg AB
« Paté 1009% canard 185r 4.50€ @139k 290gr :  38.50€ 132760k AGRICULTURE
o Pit¢ de canard au poivre vert 185gr 4.50€ 132009 Métal : 185gr: 28.50€ a2romeng . .
« Paté de canard au gingembre 185gr 4.50€ 213901 380gr:  46.50€ (122 37¢/ke . Mals' Pop-corn BIO 500gr 3.00€
: o Paté de canard aux noisettes 185gr 4.50€ 21,5200 LES PRODUITS FRAIS P L6§Ulle verte BIO, 500gr 4.006
o Pité de canard au piment doux 185gr 4.50€ 132009 Dates de cusine 2017 (récupérable toujours a partir du * Huile de colza Bio 25cl 5-00€ (20€{L)
© o Pat¢ de canard aux pruncaux 185gr  450€ et b g 10/10, 24710, 7/11, 21/11, 12/12. i { ¢Huile de colza en vrac Bio 10.006/Litre
e Pité de canard aux olives 185gr 4.50€ eusne o Foie gras frais 45.69€/kg e
o Pité de canard au foie gras 125gr 4.50€ o000k (novembre, décembre 48.82€/kg) P :
o Pité de canard au foie gras 185gr 6.50€ @s.1560 ® Magret frais 19.80€/kg
¢ Pité de canard au foie gras a 'ancienne (lﬁzge(/)lg) : (novembre, décembre 24.52€/kg)
i al'armagnac 290gr ’ Tournedos 27.80€/kg :
e Rillette de canard 125gr égg (82,00¢/kg) (novembre, décembre 32.12€/kg)
i e Rillette de canard 185 AVO 7080 £ 1 e Roti de magret au foie gras : :
o Rillette de canard, tomg;tes séchés 185gr 6.00€ 21509 (novembre, décembre 34.76€/kg) 29.946/kg ¢ Botte de pa.llle .BIO 15kg
e Gratton de canard 185gr 4.50€ 2152009 Roti de magret 97.08€/kg ¢ Botte de foin Bio 16kg
o Gratton de canard au foie gras185gr 6.00€ e2.45ena (novembre, décembre 81.28¢/kg) .
i e Foie gras mi-cuit nature 119.40€/kg:
: e Foie gras mi-cuit aux figues 119.88€/kg§
e Magret confit fourré au foie gras 17.50€ e Saucisses 1009 canard 17.40€/kg
. C.ou de canard farci au foie gras 18.50€ o Cotelettes 99.186€/kg
i e Pigeon conlfit et fourré au foie gras 17.00€ o Magret séché 43.996/kg _
e Aiguillettes 91.006/kg | :
: o Caeurs de canard confit 150gr 5.00€ (33,3309 e Coeurs 7.80€/kg i :
i e Gésiers de canard confit 150gr 5.00€ 3,350/ i o Gésiers 9.00€/kg
|+ 2magets 2 manchons losoe 1 i Cuse fude 78OS AvoineNoie | 9956|0506 |__oa7e |
i e 2 cuisses confites 10.50€ i Canard entier éviscéré (avec foie, coeur, gésier)  9.00€/kg
e 4 cuisses confites 20.00€ (soit entre 40 et 48.€ selon la moyenne d’abattage)
i e 6 cuisses conlfites 30.50€ i i eCanard sans foie (avec coeur, gésier) 6.12€/kg P
o Graisse de canard 500gr igg e Carcasse de canard 3.00€ piéceé
¢ e Graisse de canard 1kg : i e Paletot de canard 10.206/kg : i
: o Manchons 4.38€/kg P :
B : ) . . . e Cous (3 pieces) :
Délice de foie gras a 'armagnac : zgirgr : ifgggizt:jkg) « Graisse parure i:ggﬁ 0 Mélange Poules (mais aplati, blé entier) 16.80€ @iky

380gr : 98.00€ seseno: ¢ ® Chair a paté '0 Mélange Cheévres (orge et mais aplatis, blé entier) 16.80€ (25kg)§




